Menu
Fenchelsuppe

*kk

Rindsfleischvogel
Polenta Tessiner Art

Zuchettigemiise
*kk

25.00

Weinempfehlung
Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1d1 CHF 7.50 /75c] 48.50
Promis Ca'Marcanda di Gaja,
Toscana IGP
1d1 CHF 10.80 /75cl 72.00
Mittwoch, 11. Juni 2025

Menii

Brotsuppe mit Kiimmel

*kk
Zigeunersalat
(Klopfer, Gurken, Tomaten, Kase)

Bratkartoffeln

*k%

25.00

Weinempfehlung
Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1d1 CHF 7.50 /75cl 48.50

Promis Ca’Marcanda di Gaja,
Toscana IGP

1d1 CHF 10.80 /75cl 72.00
Samstag, 14. Juni 2025

“Woche 24

RESTAURANT

opilz

Menii
Spargelcremesuppe
*kk

Gebratene Poularde Krauterbutter
mit Salatgarnitur

"Fitness"
*kk

25.00

Weinempfehlung
Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1d1 CHF 7.50 /75c] 48.50

Promis Ca'Marcanda di Gaja,
Toscana IGP

1d1 CHF 10.80 /75cl 72.00
Donnerstag, 12. Juni 2025

Sonntagsmenii

Melonenschnitz mit Rohschinken
*kk

Osso bucco gremolata
Kartoffelstock

Marktgemiise
*k%

Erdbeertortli mit Schlagrahm
*k%
Menii complet

Weinempfehlung
Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1dl CHF 7.50 /75cl 48.50

Promis Ca’Marcanda di Gaja,
Toscana IGP

1d1 CHF 10.80 /75cl 72.00

Sonntag, 15. Juni 2025

Seite 1

wald

ALLSCHWIL

Menu
Griessuppe
*k%k

Sautierte Riesencrevette pikante
Basilikum-Niideli

Saisonsalat
*k%

25.00

Weinempfehlung
Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1d1 CHF 7.50 /75c] 48.50

Promis Ca'Marcanda di Gaja,
Toscana IGP

1dl CHF 10.80 /75¢cl 72.00
Freitag, 13. Juni 2025

Montag und Dienstag

geschlossen
9.00

34.00

7.50

50.50



