Menii

Griiner Salat
*%k%

Kalbsvoressen in Curry
mit Friichten
Pilaw-Reis
*k%k
27.00
Tagesdessert
Aprikosenkuchen, Sorbet
10.00

Weinempfehlung

Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1d1 CHF 7.80 /75¢l 49.00
Promis Ca'Marcanda di Gaja,
Toscana IGP
1d1 CHF 11.90 /75¢cl 76.00
Mittwoch, 8. Juli 2026

Menii

Gemiisesuppe Gartnerinart
*k%k
Ochsenmaulsalat

garniert mit diversen Salaten

RoOsti
*k*%k

27.00

Tagesdessert
Aprikosenkuchen, Sorbet
10.00

Weinempfehlung
Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1d1 CHF 7.80 /75cl 49.00
Promis Ca’Marcanda di Gaja,
Toscana IGP
1dl CHF 11.90 /75¢l 76.00
Samstag, 11. Juli 2026

“Woche 28

RESTAURANT

opitzwald

ALLSCHWIL

Menii

Kalte, rezente Tomatensuppe
*k%k

Gerduchtes Rippli

Lauwarmer Kartoffelsalat

Tomaten-, Gurken- und Weisskabissalat
*kk

27.00
Tagesdessert
Aprikosenkuchen, Sorbet
10.00

Weinempfehlung

Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1d1 CHF 7.80 /75cl 49.00

Promis Ca'Marcanda di Gaja,
Toscana IGP

1dl CHF 11.90 /75¢cl 76.00
Donnerstag, 9. Juli 2026

Sonntags-Menii
(11.45 Uhr durchgehend bis 19.00 Uhr)

*kk

Tomatensalat mit Mozzarella
*kk

Schweinsfiletmedaillon Calvados
Chinoise-Niideli
Gemiisebouquet

*kk

Aprikosenkuchen, Sorbet

*kk

Menii Complet

Weinempfehlung
Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1dl1 CHF 7.80 /75¢cl 49.00

Promis Ca'Marcanda di Gaja,
Toscana IGP
1d1 CHF 11.90 /75¢l 76.00
Sonntag, 12. Juli 2026

Seite 1

Menu
Curry-Gemiisesuppe
*k%k

Gebratenes Kabeljau Riickenfilet

auf Ratatouille

Neue Bratkartoffeln
*kk

27.00
Tagesdessert
Aprikosenkuchen, Sorbet
10.00

Weinempfehlung

Im Offenausschank

Sancerre AC, Les Fines Bouches
1d1 CHF 7.80 /75¢l 49.00

Promis Ca'Marcanda di Gaja,
Toscana IGP

1dl CHF 11.90 /75¢cl 76.00
Freitag, 10. Juli 2026

Montag und Dienstag
geschlossen

10.00

34.00

10.00

54.00



